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Das Beste aus der Welt o

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Rind Rind
Entrecote Filet
1841.112.381.50 1841.122.387.50

IRL
ca. 5 kg / Stlck

IRL
ca. 2 kg / Stlick

45.90 Fr./kg 59.90 Fr./kg
Heritage Rind Heritage Rind
Filet Angus Entrecote Angus
1841.112.362.50 1841.137.378.10
CAN CAN

ca. 2 kg / Stlck ca. 4.5 kg / Stiick

67.90 Fr./kg 54.40 Fr./kg
Ambassador Lamm Ambassador Lamm
Rack Rolls Royce Nierstiick Rolls Royce
1841.441.406.40 . ' 1841.441.404.40

AUS
ca. 1 kg / Beutel

AUS
ca. 1 kg / Beutel

51.90 Fr./kg

43.90 Fr./kg

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern Basel Luzern Tessin
T 058 571 45 45 T 0585750101 T 058 575 00 60 T091 9357550
bern@merat.ch basel@merat.ch luzern@merat.ch ticinodmerat.ch

Ziirich Genf Romandie Graubiinden
T 058 575 00 00 T 05857501 09 T 05857501 09 T 058571 4150
zuerich@merat.ch romandie@merat.ch romandiedmerat.ch graubuenden@merat.ch




VIANDES & COMESTIBLES

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Kalb Chinoise
Huft Handschnitt

1841.261.718.00
CH

79.90 Fr./kg

Poulet Chinoise
Brust Handschnitt

1841.861.721.00
CH

36.90 Fr./kg

Rind Chinoise
Huft Handschnitt

1841.161.710.00
CH

56.90 Fr./kg

Schwein Chinoise
Eckstiick Handschnitt

1841.361.719.00
CH

32.90 Fr./kg

Ursprung

=28 Fondue Chinoise stammt urspriinglich

aus Asien und ist eng verwandt mit dem
chinesischen Hotpot und dem japanischen
Shabu Shabu.

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern Basel
T 058 571 45 45 T 05857501 01
bern@merat.ch basel@merat.ch

Zirich Genf

T 058 575 00 00
zuerich@merat.ch

T 05857501 09
romandie@merat.ch

Luzern Tessin
T 058 575 00 60 T 091 935 75 50
luzern@merat.ch ticino@merat.ch

Romandie Graubiinden
T 05857501 09 T 058571 4150

romandie@merat.ch graubuenden@merat.ch



£

Swiss Gourmet Grand Cru

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Grand Cru Schwein Kotelett
12xca300g TK

1841.341.349.00
CH
ca. 3.6 kg / Karton

39.10 Fr./kg

Grand Cru Schwein Entrecote Royal
ohne Schwarte

1841.341.350.10 L
CH -
ca. 2 kg / Stick

34.10 Fr./kg

Grand Cru Rind Entrecote
20xca220g TK

1841.112.211.00
CH
ca. 4.4 kg / Karton

76.70 Fr./kg

Grand Cru Schwein Entrecote
20xca200g TK

1841.341.350.00
CH
ca. 4 kg / Karton

39.10 Fr./kg

Grand Cru Rind Cote de Boeuf
6x750-900g TK

1841.112.215.00
CH
ca. 4.8 kg / Karton

65.50 Fr./kg

Grand Cru Prosciutto Helvetica
18 Mattonella

1841.040.998.00
CH
ca. 2 kg / Stlck

42.90 Fr./kg

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern Basel
T 058 571 45 45 T 0585750101
bern@merat.ch basel@merat.ch

Zirich Genf

T 058 5750109
romandie@merat.ch

T 058 575 00 00
zuerich@merat.ch

Luzern Tessin
T 058 575 00 60 T091 9357550
luzern@merat.ch ticinodmerat.ch

Romandie Graubiinden
T 05857501 09 T 058571 4150

romandiedmerat.ch graubuenden@merat.ch



Spezialititen '

VIANDES & COMESTIBLES

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Pastete
Porto
1841.060.024.00

CH
ca. 2 kg / Stlck

Pastete Kalbfleisch
Seidenpapier offen
1841.060.051.00

CH
ca. 1.5 kg / Stiick

Terrine
Morchel Party
1841.060.103.00

CH
ca. 0.52 kg / Stiick

Pastete Haus Apéro
Seidenpapier offen
1841.060.042.00

CH
ca. 0.5 kg / Stiick

37.40 Fr./kg

Terrine
Morchel
1841.060.101.00

CH
ca. 1.3 kg / Stiick

Terrine
Gefliigel
1841.060.121.00

CH
ca. 1.3 kg / Stiick

29.90 Fr./kg

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern Basel
T 058 571 45 45 T 0585750101
bern@merat.ch basel@merat.ch

Zirich Genf
T 058 575 00 00 T 058 57501 09
zuerich@merat.ch romandie@merat.ch

Luzern Tessin
T 058 575 00 60 T091 9357550
luzern@merat.ch ticinodmerat.ch

Romandie Graubiinden
T 05857501 09 T 058571 4150
romandiedmerat.ch graubuenden@merat.ch




VIANDES & COMESTIBLES

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Schwein
Filet im Teig TK

1841.070.551.60

PROFIT Schwein
Filet im Teig TK

1841.070.561.60

CH R -\ CH

ca. 1 kg / Stick

B &

iU
29.90 Fr./kg f

ca. 2.8 kg /Stick 4

=

Backzeit im aufgetauten Zustand

Am Vorabend aus dem Tiefkiihler nehmen.
Karton und Folie entfernen und im Kihl-
schrank auftauen lassen. Teig mehrmals
einstechen und mit Eigelb bestreichen. Im
vorgeheizten Backofen, auf mittlerer Schiene,
ca. 50 Minuten bei 200°C backen. Vor dem
Aufschneiden 5 Minuten ruhen lassen.

Backzeit im tiefgekiihlten Zustand

Teig einstechen und mit Eigelb einstreichen.
Im kalten Backofen, auf mittlerer Schiene,
ca. 90 Minuten bei 190°C backen. Vor dem
Aufschneiden 5 Minuten ruhen lassen.

Backzeit im aufgetauten Zustand

Am Vorabend aus dem Tiefkiihler nehmen.

Im Kihlschrank auftauen lassen. Teig mehr-
mals einstechen und mit Eigelb bestreichen.
Im vorgeheizten Backofen, auf mittlerer
Schiene, ca. 45 Minuten bei 160°C backen. Vor
dem Aufschneiden 5 Minuten ruhen lassen.

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern
T 058 571 45 45
bern@merat.ch

Zirich
T 058 575 00 00
zuerich@merat.ch

Basel
T 05857501 01
basel@merat.ch

Genf
T 05857501 09
romandie@merat.ch

Luzern
T 058 575 00 60
luzern@merat.ch

Romandie
T 05857501 09
romandie@merat.ch

Tessin
T 091 935 75 50
ticino@merat.ch

Graubiinden
T 058571 4150
graubuenden@merat.ch



<

TIPESC

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Tipesca Gourmet Rauchlachs Pulpo Flower
geschnitten TK TK
1841.910.072.60 1841.910.246.00

NOR FAO34
ca. 1 kg/ Stlck ca. 2.5 kg / Stiick

Lachs Filet Lachs Filet

ohne Haut ohne Grate TK mit Haut ohne Grate geschuppt TK
1841.910.001.60 P 1841.910.095.10

NOR NOR

ca. 1 kg/ Stlck ca. 1.25 kg / Stiick

21.90 Fr./kg 20.90 Fr./kg

Rezepttipp

Lachs ist ein festliches Produkt, der sich Blatterteig» oder «Lachsfilet mit Honig-
<2, hervorragend fir Weihnachtsrezepte Senf-Glasur» fir Ihr Festmahl.
eignet. Probieren Sie doch mal «Lachs im

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern Basel Luzern Tessin
T 058 571 45 45 T 05857501 01 T 058 575 00 60 T 091 935 75 50
bern@merat.ch basel@merat.ch luzern@merat.ch ticino@merat.ch

Ziirich Genf Romandie Graubiinden
T 058 575 00 00 T 058 575 01 09 T 058575 0109 T 058571 4150
zuerich@merat.ch romandie@merat.ch romandie@merat.ch graubuenden@merat.ch
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TIPESC

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Zander Filet Royal Seeteufel Filet

mit Haut 140-160g TK ohne Haut TK

1841.910.359.60 1841.910.279.60 i
FAOO4 FAO27 “

ca. 5 kg / Karton ca. 5 kg / Karton

29.90 Fr./kg 31.90 Fr./kg

Blueyou MSC Sockeye Lachs Filet Blueyou MSC Thunfisch Loin
mit Haut TK 2-3kg TK

1841.910.194.66 1841.910.333.66

FAQ67 FAQ71/ FAO77

ca. 2.5 kg / Stiick

25.90 Fr./kg 26.90 Fr./kg

Traditionen

Am Heiligabend wird in Italien das festliche gebraten. Bacalhau, gesalzener Kabeljau, ist
«Festa dei Sette Pesci» gefeiert, bei dem ein traditionelles Festtagsgericht in Portugal
sieben verschiedene Fischgerichte serviert In Schweden und Norwegen umfasst das
werden. In Polen gehort Karpfen traditionell festliche Julbord-Buffet eingelegten Hering
zum Weihnachtsessen, oft paniert und und Lachs.

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern Basel Luzern Tessin
T 058 571 45 45 T 05857501 01 T 058 575 00 60 T 091 935 75 50
bern@merat.ch basel@merat.ch luzern@merat.ch ticino@merat.ch

Ziirich Genf Romandie Graubiinden
T 058 575 00 00 T 058 575 01 09 T 058575 0109 T 058571 4150
zuerich@merat.ch romandie@merat.ch romandie@merat.ch graubuenden@merat.ch




]

VIANDES & COMESTIBLES

KW 46-52 | 11.11.2024 - 28.12.2024

Austern Marennes Oléron
No2 24 Stiick
1841.910.033.00

FRA
ca. 1.68 kg / Korb

28.90 Fr./Korb

Seeteufel
ohne Bauchlappen

1841.910.083.90
FAO27
ca. 3 kg / Stlck

Kaviar
Amur Imperial

1841.910.227.00
CHN
ca. 0.03 kg / Stiick

38.50 Fr./Stk.

Seezunge

1841.910.203.00
FAO27
ca. 0.3 kg / Stiick

36.20 Fr./kg
Bar de ligne

1841.910.477.00
FAO27
ca. 1.5 kg / Stiick

44.15 Fr./kg

St.James Rauchlachs
geschnitten

1841.910.140.00
GBR
ca. 1 kg/ Stlck

46.50 Fr./kg

Preise exkl. MwSt. / Preisanderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Bern Basel
T 058 571 45 45 T 0585750101
bern@merat.ch basel@merat.ch

Zirich Genf

T 058 575 00 00
zuerich@merat.ch

T 058 57501 09
romandie@merat.ch

Luzern Tessin
T 058 575 00 60 T091 9357550
luzern@merat.ch ticinodmerat.ch

Graubiinden
T 058571 4150

Romandie
T 0585750109
romandiedmerat.ch

graubuenden@merat.ch



