
Mérat - ein Partner der

Bern 
T 058 571 45 45 
bern@merat.ch

Zürich 
T 058 575 00 00 
zuerich@merat.ch

Basel 
T 058 575 01 01 
basel@merat.ch

Genf 
T 058 575 01 09
romandie@merat.ch

Luzern 
T 058 575 00 60 
luzern@merat.ch 

Romandie 
T 058 575 01 09 
romandie@merat.ch

Tessin 
T 091 935 75 50
ticino@merat.ch

Graubünden 
T 058 571 41 50 
graubuenden@merat.ch

KW 10–21 | 03.03. – 24.05.2025

Bärlauch & Spargel

Preise exkl. MwSt. / Preisänderungen vorbehalten / Angebot unverbindlich / solange Vorrat

Schwein Hals
mit Spargelfüllung TK
1841.341.554.60
CH
ca. 1.2 kg / Stück

20.90 Fr./kg21.40 Fr./kg

Schwein Hals mit Bärlauch
gefüllt TK ohne Allergene
1841.361.550.60
CH
ca. 1.2 kg / Stück

21.40 Fr./kg

Schwein Hals
mit Bärlauchmarinade port
1841.341.555.20
CH
GNW

23.90 Fr./kg

Schwein Brust mit Bärlauch
gefüllt TK ohne Allergene
1841.361.500.60
CH
ca. 3 kg / Stück

20.40 Fr./kg

Schwein Hals
mit Bärlauchmarinade
1841.341.553.20
CH
ca. 2.3 kg / Stück

18.90 Fr./kg

Schwein Cordon Bleu
Stotzen Bärlauch 5x150g
1841.361.613.10
CH
ca. 0.75 kg / Multipack

22.90 Fr./kg

Fleischkäse Spargel
roh in Form TK
1841.015.270.60
CH
ca. 2 kg / Stück

13.20 Fr./kg

Fleischkäse Bärlauch
roh in Form TK
1841.015.269.00
CH
ca. 2 kg / Stück

13.30 Fr./kg
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Hackbraten mit Spargel
in Form TK
1841.010.234.60
CH
ca. 2 kg / Stück

15.40 Fr./kg

Hackbraten Bärlauch
in Form TK
1841.010.771.61
CH
ca. 2 kg / Stück

15.40 Fr./kg

Kalb Bratwurst Bärlauch
10x150g ohne Allergene
1841.010.265.00
CH
ca. 1.5 kg / Multipack

2.65 Fr./Stk.

Kalb Bratwurst Bärlauch
10x150g TK ohne Allergene
1841.010.265.60
CH
ca. 1.5 kg / Multipack

2.65 Fr./Stk.

Kalb Adrio Bärlauch erwellt ohne
Netz 6x140g TK ohne Allergene
1841.010.740.10
CH
ca. 0.84 kg / Schale

17.40 Fr./kg

Rind Schwein Burger Bärlauch
10x160g vac TK
1841.070.013.60
CH
ca. 1.6 kg / Karton

3.25 Fr./Stk.

Terrine
Bärlauch
1841.060.092.00
CH
ca. 1.3 kg / Stück

32.90 Fr./kg

Beim Pflücken von Bärlauch ist Vor-
sicht geboten, da er leicht mit gif-

tigen Maiglöckchen und Herbstzeitlosen 
verwechselt werden kann. Ein intensiver, 
knoblauchähnlicher Geruch der Blätter 
hilft bei der Unterscheidung.
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Poulet Schenkel Steak
mit Bärlauchmarinade 6xca150g
1841.061.601.10
CH
ca. 0.9 kg / Multipack

17.90 Fr./kg

Poulet Brust mit 
Bärlauchmarinade 10x150g
1841.810.631.10
CH
ca. 1.5 kg / Multipack

26.90 Fr./kg

Poulet Cordon Bleu Bärlauch
paniert 10x180g
1841.861.704.00
CH
ca. 1.8 kg / Multipack

26.40 Fr./kg

Lachs Filet mit Haut ohne Gräte
Bärlauchmarinade 10x150g TK
1841.910.800.60
NOR
ca. 1.5 kg / Multipack

27.50 Fr./kg

Crevetten Spiess Bärlauchmarinade
10x100g TK
1841.910.045.66
VNM
ca. 1 kg / Multipack

20.90 Fr./kg

In der Gemüseabteilung finden wir 
weissen Spargel mit heller oder vio-

letter Spitze sowie grünen Spargel. Der 
Unterschied liegt nicht in den Sorten, son-
dern im Erntezeitpunkt und der Sonnen-
exposition: Weisser Spargel wird geerntet, 
sobald er den Boden durchbricht, während 
grüner Spargel Sonne tanken darf und so 
seine Farbe entwickelt. Beide Varianten 
bieten einzigartige Geschmackserlebnisse 
und sind vielseitig in der Küche einsetzbar.


