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Aglio orsino & asparagi

Prezzi CHF senza IVA / I prezzi possono variare secondo il mercato / Offerta non vincolante

Mérat - un partner del

Berna 
T 058 571 45 45 
bern@merat.ch

Zurigo 
T 058 575 00 00 
zuerich@merat.ch

Basilea 
T 058 575 01 01 
basel@merat.ch

Ginevra 
T 058 575 01 09
romandie@merat.ch

Lucerna 
T 058 575 00 60 
luzern@merat.ch 

Romandia 
T 058 575 01 09 
romandie@merat.ch

Ticino 
T 091 935 75 50
ticino@merat.ch

Grigioni 
T 058 571 41 50 
graubuenden@merat.ch

Maiale Collo ripieno
con asparagi SG
1841.341.554.60
CH
ca. 1.2 kg / pezzo

Maiale Collo con aglio orsino
ripieno senza allergeni
1841.361.550.60
CH
ca. 1.2 kg / pezzo

Maiale Collo Steak
all‘aglio orsino port
1841.341.555.20
CH
PSR

Maiale Petto con aglio orsino
ripieno SG senza allergeni
1841.361.500.60
CH
ca. 3 kg / pezzo

Maiale Collo
con marinada aglio orsino
1841.341.553.20
CH
ca. 2.3 kg / pezzo

Maiale Cordon Bleu coscia
aglio orsino 5x150g
1841.361.613.10
CH
ca. 0.75 kg / pacco

Polpettone asparagi
crudo in forma SG
1841.015.270.60
CH
ca. 2 kg / pezzo

Polpettone di aglio orsino
crud in forma SG
1841.015.269.00
CH
ca. 2 kg / pezzo

21.40 Fr./kg 21.40 Fr./kg

23.90 Fr./kg

19.90 Fr./kg

18.90 Fr./kg

22.90 Fr./kg

13.20 Fr./kg 13.30 Fr./kg
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Polpettone con aspargi
in forma SG
1841.010.234.60
CH
ca. 2 kg / pezzo

Polpettone aglio orsino
in forma SG
1841.010.771.61
CH
ca. 2 kg / pezzo

Vitello Salsicc arro. aglio orsino
10x150g senza allergeni
1841.010.265.00
CH
ca. 1.5 kg / pacco

Vitello Salsiccia arrostire aglio
orsino 10x150g SG senza allergeni
1841.010.265.60
CH
ca. 1.5 kg / pacco

Vitello Adrio aglio orsino bollita 
s. rete 6x140g SG s. allergeni
1841.010.740.10
CH
ca. 0.84 kg / vassoio

Manzo Maiale Burger aglio orsino
10x160g vac SG
1841.070.013.60
CH
ca. 1.6 kg / cartone

Terrina
Aglio orsino
1841.060.092.00
CH
ca. 1.3 kg / pezzo

15.40 Fr./kg 15.40 Fr./kg

2.65 Fr./pz. 2.65 Fr./pz.

17.40 Fr./kg

3.25 Fr./pz.32.90 Fr./kg

Quando si raccoglie la cipolla selvati-
ca, è importante fare attenzione, poi-

ché può essere scambiata facilmente con il 
colchico d‘autunno e con il mughetto, 
due piante velenose. Un odore intenso, si-
mile a quello dell’aglio, aiuta a distinguerla.
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Pollo Coscia Steak
marinada aglio orsino 6xca150g
1841.061.601.10
CH
ca. 0.9 kg / pacco

Pollo Petto con aglio orsino
10x150g
1841.810.631.10
CH
ca. 1.5 kg / pacco

Pollo Cordon Bleu di aglio orsino
pan 10x180g
1841.861.704.00
CH
ca. 1.8 kg / pacco

Salmone filetto con pelle senza lische
aglio orsino 10x150g SG
1841.910.800.60
NOR
ca. 1.5 kg / pacco

Gamberi Spiedino aglio orsino
10x100g SG
1841.910.045.66
VNM
ca. 1 kg / pacco

17.90 Fr./kg 26.90 Fr./kg

26.40 Fr./kg 27.50 Fr./kg

20.90 Fr./kg

Nel reparto ortofrutta, troverete 
asparagi bianchi con punta chiara o 

violacea e asparagi verdi. La differenza non 
sta nella varietà, bensì nel momento della 
raccolta e nell’esposizione al sole: gli aspa-
ragi bianchi vengono raccolti non appena 
emergono dal terreno, mentre gli asparagi 
verdi possono godere del sole e sviluppare 
il loro colore. Entrambe le varianti offrono 
esperienze gustative uniche e sono versa-
tili in cucina.


